
日本産牛肉の輸出拡大セミナー
海外市場のトレンド規制情報 農林水産物・食品輸出支援プラットフォーム

2025年10月22日 東京都中央食肉市場 9階会議室

牛肉輸出協議会 理事 植村光一郎



【輸出目標額】
2030年までに5兆円（うち牛肉：1,132億円）











第1回目のプロモーション
シンガポール

WAGYU？？・和牛肉？？



アメリカ・ニューヨーク
牛肉大国



和牛肉・A5グレード
*BMS12*



イギリス・ロンドン
日本国大使館



ブランディング
県単位ブランディング

ナショナルブランディング



各県単位のブランディング（神戸・佐賀・岩手・鹿児島）



和牛のマスターブランディング





B to B´ → B´to C



スタッフ教育
①和牛の生産工程
②和牛肉の特徴
③部位特徴
④カット方法
⑤調理特性



1．牛肉のスペックを見せる
2．牛肉の特徴を示す
3．牛肉の部位特徴を示す
4．牛肉のカットを示す
5.   調理実演
6. 試食を行う





生産者

食肉市場関係
者からの説明
アピール



2016年8月

東京食肉市場卸商組合がバンコクで和牛PRセミナー
東京食肉市場の機能の紹介



招へい事業

現地事業者を食肉学校、食肉市場
やスペック作りやカット場に招待
を行い流通の活性化を行う



生産農場の見学
見学後の試食体験



広報活動：マスコミ対応



素晴らしい和牛肉を日本から世界へ
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